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Le vin de Porto est un théme qui a donné lieu andmbreuses recherches, assez
diversifiées, et qui a aussi fait 'objet de plusmémoires et théses. A I'Université de Porto, il
existe un groupe de recherches sur I'Histoire d¥iteculture du Douro et du Vin de Porto
(GEHVID — Grupo de Estudos de Histéria da Viticultura Duriens do Vinho do Porjd qui
regroupe des archéologues et des historiens. Geatiueient I'évolution de ce produit depuis ses
origines jusgu’a nos jours. Comme le commerce denedar était tres réglementé par un
ensemble de lois, les archives a ce sujet sonEreemment riches. Toutefois, beaucoup de
recherches se centrent sur la Iégislation, l'ireation de I'Etat ou les valeurs des échanges, et
moins sur le c6té social.

Si le vin de Porto a joué un role essentiel darsglthanges commerciaux du Portugal, ce
produit et son commerce ont changé le visage déd@n pour toujours. Tout en prenant en
compte les enjeux commerciaux, nous essayerons daisemprendre I'impact de cette liqueur
de Bacchus sur la ville de Porto et ses habitants.

Tout d’abord, un petit rappel : le vin qu'on appellin de Porto n’est en fait pas produit
aux alentours de la ville, mais sur les rives @uke Douro, bien plus en amont. Ensuite, il est
transporté jusqu’a Vila Nova de Gaia, a c6té ded?oi il vieillit dans des chais. Il tire son nom
de la ville de Porto ou se situait la douane delagjselle il était exporte.

Evolution du produit

La production de vin dans la région du fleuve Dowmmonte a plusieurs siecles et il semble
gue les différents peuples qui ont occupé la régianproduit du vin de table. C’est le cas des
Wisigoths ou des Romains. A I'époque médiévale,vies du Douro étaient déja connus en
dehors du Portugal et beaucoup exportés vers k& a@r’Europe, surtout Anvers. Ce produit
n’était pas encore le vin de Porto tel qu'on ler@ih aujourd’hui, mais plutét un simple vin de
table. Comme c’était habituel a I'époque, pour tpuein puisse résister pendant les voyages en
mer, on lui ajoutait souvent de I'eau-de-vie. Est'ce qui a permis de dévoiler tout le potentiel
des vins de la région du Douro (c6té portugais).

La conjoncture politique européenne au XVlle siexkété favorable au développement du
commerce du vin du Douro. Le Portugal est devenuallié du Royaume-Uni, qui était
pratiguement toujours en guerre contre la Franes.dchanges commerciaux entre Britanniques
et Portugais, qui étaient déja nombreux (les premieportant des seconds des produits tels que
le vin, I'huile d'olive, les fruits ou le liédy furent renforcés par le Traité de Methuen, signé
1703. A la base, c’était surtout un traité comnarajui permettait au Royaume-Uni d’exporter
ses produits textiles vers le marché portugaisofypris vers les colonies) ; le Portugal pouvait
en retour exporter son vin vers le marché britammi@ un prix plus bas : 2/3 des tarifs imposés a
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d’autres pays). Ce traité bénéficiait beaucoup Buianniques qui pouvaient obtenir un vin

moins cher que celui de Bordeaux et nécessaire égohgommation des marins durant les
traversées de I'Atlantique vers les colonies amaéres en plein développement (car il faut
rappeler que I'eau a bord n’était pas potable & lgs marins consommaient uniquement de
I'alcool).

Tres rapidement la production de ces vins du Dasiest développée, ainsi que le
commerce entre le Royaume-Uni et le Portugal. @ertaistoriens comme Avelino de Meneses,
utilisent méme I'expression « révolution de la \égnpour cette accélération de la production.

Cela contribue a ce qu'au début du XVllle sieckes Vins du Douro étaient tres peu
consommeés au Portugal et surtout destinés a I'eafpmm. Cette situation avait un énorme impact
sur la balance commerciale portugaise : le vinespondait a plus de 50% des exportations de
I'époque. Mais le Portugal se trouvait aussi despdn plus dépendant des échanges avec le
Royaume-Uni, ce qui donnait lieu a des crises etinastabilité des prix. Si la production était
inférieure a la demande, les prix augmentaiendeapent mais si les Britanniques réduisaient la
guantité d’achat, les prix baissaient brusquenmaettant en cause la production ; d’autre part, la
gualité du vin n’était pas constante, ce qui faiégalement baisser les prix.

Parallelement, le négoce du vin était largementlo#ép par les Britanniques, de la
production jusqu’a I'exportation dans des bateaaxdes marchands britanniques. Des mesures
protectionnistes furent mises en place par le Marda Pombal (ministre du roi D. José I) dans
une tentative d’encadrer I'activité des Britanniguans le commerce du vin. En 1756, il créa la
Compagnie Général de I'Agriculture et des Vignes Haut-Douro Companhia Geral da
Agricultura das Vinhas do Alto Douyavec également d'autres objectifs tels que garant
promouvoir la production et la commercialisatiors déns ; mettre fin a la concurrence d’autres
vins portugais de qualité inférieure et aussi augsreles revenus pour la couronne portugaise
avec le commerce des vins du Douro. Dans les stdtutl756, il est également mentionné que
c’était devenu une question de « santé publigwam|a mauvaise qualité des vins affectait « la
santé des sujets de [sa] Majesté »

Cette Compagnie va délimiter le territoire de pwdhn viticole, ce qui correspond
aujourd’hui a une des plus anciennes régions ddelégtion d’origine » au monde. Malgré une
opposition initiale a cette Compagnie, notammentlalgart des taverniers de Porto, avec
plusieurs révoltes auxquelles des marchands bigaes ont probablement participe, la
Compagnie a réussi a mener ses actions. Dans text®mrun bornage a été effectué. Ce bornage
fut un long processus, avec plusieurs changemerfisdu temps et les limites de la région telle
gu’'on la connait aujourd’hui ne furent arrétéesequl921. La région de production n’était pas
initialement la méme qu’aujourd’hui car suite aypidémies d'oidium et de phylloxéra, dans les
années 1850-1860, la production s’est déplacéergssigement vers le Haut-Douro et la
frontiére espagnole.

Un inventaire et une classification des vignesest vins ont été effectués. Les producteurs
et les fermes ont ainsi été répertoriés. Parallemun vaste cadre juridique a été créé pour
institutionnaliser et certifier le produit. L'exgation de vins produits en dehors de la zone
délimitée a été interdite. De nombreuses lois fugdaborées sur la plantation de la vigne, les
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12



caractéristiques et les régles pour la productiorvid, pour le transport ainsi que sur les prix.

Cela a permis de donner au vin du Douro une ideptibpre et unique mais aussi d’augmenter la
qualité et les exportationid.a Compagnie a aussi ceuvré a diversifier les dgtgsupour réduire

la dépendance au marché britannique. De nombrehnges ont par exemple eu lieu avec la
Russie a la fin du XVlile siécfe.

Quand en 1789, Agostinho Rebelo da Costa effeateedascription détaillée de la ville de
Porto, il fait mention du commerce du vin et denpjortance qu’il y revét. Il écrit ainsi que la
Compagnie est « la base du principal commerce tle ¢ée [...]; et la grande ame qui I'anime
dans l'industrie ainsi que dans les intéréts génera(Costa 239). Toujours selon da Costa, cette
Compagnie a contribuéa<l’augmentation de I'exportation des vins du Doaroraison de leur
meilleur qualité », ce qui a aussi fait augmeraerdpital du Portugal. Pour justifier ses proplos, i
s’appuie sur des statistiques : entre 1750 et 1188,653 tonneaux de vin ont été exportés
uniquement vers le Royaume-Uni & raison de 8 00R @00réis’ par tonneau. Et entre 1773 et
1780, ce chiffre était de 197 990 et les prix vanaentre 25 000 et 36 00@is par tonneau
(Costa 241-47). Pour la fin du XVllle siecle, ilrfad’une production annuelle de plus de
60 000 tonneaux de vin, dont la moitié était expomrvers le Nord de I'Europe (surtout le
Royaume-Uni) et environ 5 000 vers le Bresil (C@&28-30).

Les Britanniques et Porto

Le vin de Porto s’est développé en méme tempsajpeélsence britannique dans la ville et
la région (Costa 45). Les Britanniques étaient at@ut des négociants venus faire fortune dans
le commerce du vin. L’exemple type est celui de @edsandeman qui commence a la fin du
XVllle siécle a négocier les vins et achéte ensuiteentrep6t a Gaia. Il réussit a créer une
marque de vin de Porto reconnaissable par son dgmbo

Mais les Britanniques contribuent également a temamée du vin de Porto. Ainsi, Joseph
James Forrestéa élaboré les premiéres cartes de la région diagipe contrdlée des vins de
Porto, ainsi que plusieurs livres sur le sujettidés au public britannique. Il a également
effectué des statistiques sur I'exportation dudenPorto vers le Royaume-Uni au cours du XIXe
siecle?

L’influence britannique se ressent encore aujowrnddans l'architecture de Porto. Cette
influence est particulierement présente au momanpaksage de la ville médiévale a la ville
moderne par un vaste projet de renouvellement mri@e projet a été mené durant la deuxieme
moitié du XVllle siécle et au début du XIXe parfmille des Almadas (le pere a initié les
changements et son fils les a poursuitfigdvec ce projet, de nouvelles rues ont été ouvetes
espaces verts ont été créés. Et surtout plusieuipaements collectifs comme le Tribunal et la
Prison de la Relation, 'Académie Polytechniqueemgore le Théatre Saint Jean. Beaucoup de
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ces immeubles furent construits trés rapidemernagtie grace a I'argent que la mairie percevait
avec les taxes du commerce du vin de Porto, quiiboa & la modernisation de la viffe.

Parallelement, les Almadas étaient tres prochesahsul britannique John Whitehead
(1726-1802):? passionné d’architecture. Il a occupé son postelgrg presque 50 ans, ce qui lui
a permis d’'avoir une réelle proximité avec les ggad?orto. Ainsi, il a contribué aux travaux de
la zone de laibeira mais il serait également a I'origine de I'immeubdie Comptoir Anglai§ a
Porto, de style néo-palladien. Ce nouveau compibiconstruit a la fin du XVllle siecle dans la
rue rebaptisée Rue Neuve des Anglais qui permettaitéder apres a la douane d’ou partaient
les bateaux. Cette rue était aux XVllle et XIXect#8 un important centre résidentiel et
commercial de la ville, ou beaucoup d’entrepris@siniques avaient leur siege.

Un article publié en 1861 dans la reviieur du Mondecontient une illustration et une
description de cette rue, démontrant bien son itapoe.

Porto est avant tout une ville d’affaires. Le comeedient ses grandes assises le long
du fleuve, tout proche des navires, sur le quasant les comptoirs, dans les rues
adjacentes, et surtout dans la rua Nova dos Inglgze Neuve des Anglais), ou,
pendant une sorte de Bourse ouverte en pleincliacun envabhit les trottoirs et la
chausséé’

En réalité, juste a c6té de cette rue, la Boura@ én construction depuis 1842 mais les
travaux se sont prolongés jusqu’en 1910.

Mais I'exemple le plus flagrant de l'influence larinique a Porto est son hopital Saint-
Antoine. Le plan original fut dessiné en 1769 gaBtitannique John Carr (1723-1807), qui avait
construit dans son pays d’autres établissemensaudt@ tels que I&eneral Infirmaryde Leeds,
le County Lunatic Asylurde York (1774-1777%t le County Hospitade Lincoln (1776-1777.
Pourquoi choisir un architecte britannique ? Lepmitugais D. José avait attribué la supervision
des travaux a M. Almada qui, comme on I'a déjaétait trés proche du consul britannique John
Whitehead. C’est lui qui probablement aurait iréegfdans le choix de John Carr, car les deux
étaient des amis d’enfance. Mais le chapelain detamunauté britannique, Henry Wood, aurait
aussi aidé dans ce choix, car son nom est égalementionné dans la correspondance entre
I'architecte et les administrateurs de I'hopitaé thoix d’embaucher un architecte britannique
était tres novateur car traditionnellement a Ptasoarchitectes étaient plutét francais, espagnols
ou de la péninsule italique.

Ainsi, John Carr a dessiné un édifice de style petadien, tres utilisé au Royaume-Uni
dans la construction de maisons d’aristocratesigtiae batiments publics tels que des hopitaux.
Toutefois, ce style était alors une nouveauté dmndle de Porto, marquée par le Baroque. Le

™ Anténio GongalvesPorto, trés milénios de histérig/l: Publidisa, 2006) 47.

12 René Taylor, “John Carr e o Hospital Geral de Gamit6nio do Porto, Belas artes15 (1960) 15.
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14 Olivier Merson, « Voyage dans les provinces dud\au Portugaly Le Tour du MondéParis : Hachette, 1861)
290.

5 Adrian Forty, “The Modern Hospital in France andgind,” King, Anthony D. edBuildings and Society
(London: Routledge, 1980); Harriett Richardson #md Goodall edsEnglish hospitals 1660 -1948: a Survey of
their Architecture and DesigriSwindo: Royal Commission on the Historical Monumse of England, 1998);
Christine StevensonMedicine and Magnificence: British Hospital and Asy Architecture 1660-181%New
Haven: Yale University Press, 2000).
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style de cet hopital néo-palladien a influencélaauite d’autres immeubles de la ville tels que la
Bourse, le Comptoir Anglais ou I'’Académie Polyteicue. Ce style trés présent a Porto reste
unique au Portugaf,

Le vin de Porto comme source d’emploi

Mais avec ou sans les Britanniques, le vin de Parwant tout été une formidable source
d’emploi. Toujours dans la revueour du Mondede 1861, le négociargortuenseest décrit
comme « riche, quelquefois richissime » et il egiligué qu'a coté des entrepbts des vins « on
voit aussi en [sic] travail incessant des usinedigidlerie, de tannerie, de produits chimiquess, d
tissus de soie, etc. » (Merson 290).

Si on prend la production de vin en amont et gudonompagne ses étapes, on comprend
mieux les différentes possibilités de travail guaiiént proposées aux habitants de la région. Tout
d’abord, la préparation du terrain, car les viggesat plantées en terrasses, sur les flancs de
collines bordant le fleuve. Cela comprend la cartsion et la manutention des murs, toute la
préparation de la terre pour éviter I'érosion atpatre la plantation de la vigne. Durant toute
'année, il faut également des travailleurs powsuesr la culture de la vigne. On peut aussi
mentionner tout le travail de production et de rapan des paniers d’osier, de différentes tailles
pour les femmes et les hommes. Ces paniers étsisahtiels au moment des vendanges.

Ces vendanges étaient effectuées manuellemenigramd nombre de travailleuses était
nécessaire pour cueillir les raisins mirs. Les hemmnansportaient ensuite les paniers d'osier
pleins (environ 60-65kgs) dans les pentes jusga’'®uinta (souvent distante de plusieurs
kilometres). LaQuinta est en réalité la ferme, qui appartenait a uneill@rmportugaise ou
britannique. Dans celle-ci, les raisins étaientdspar des hommes, pendant de longues heures.
Les vendanges donnaient du travail a des familiéeres des zones rurales le long du Douro. Il
régnait toujours une ambiance de féte, méme <sijissait d’'un dur labeur, car en seulement
guelques jours il fallait cueillir tous les raisinses femmes et les hommes chantaient, car la
vendange constituait la fin d’'une année de cultuieapporte ses fruits. C’est un peu comme la
naissance d'un enfant, aprés neuf mois et gu'oreneore accompagner pendant plusieurs
années ; un enfant qui deviendra adulte aprés geldécennies.

Apres le foulage, le vin fermentait pendant deuxtmis jours dans des cuves et a un
moment precis, de I'eau-de-vie y était ajoutée poiudonner un godt plus ou moins sucré et plus
ou moins alcoolisé. Ce vin restait dangJainta, en repos, pendant I'hiver. Au printemps, pour
eviter d’exposer le vin a la chaleur de la régibétait transporté jusqu’a Gaia, en face de Porto.

Historiquement, ce transport se faisait avecBE®o0s Rabelogui descendaient le Douro.
Le fleuve était alors trés dangereux, avec beaucdeupourant et des rapides, ce qui faisait du
voyage une aventure. Afin d’affronter le fleuve sts rapides, lesabelos étaient des
embarcations a fond plat. Ces bateaux pouvaienspmter jusqu’a cent tonneaux avec un
équipage de douze personnes. A la fin du XVlllelsiéil est mentionné que les bateaux ne
devraient transporter qu’une soixantaine de tornngewr que le voyage soit moins dangereux
(Costa 192). L’équipage était nourri, y comprisada vin, mais il était habituel de godter le vin
des tonneaux et de prendre « quelques gouttesmigogayage de retour. Ceux qui travaillaient
savaient que leur voyage était dangereux et quelksiin était en partie entre les mains de Dieu.

'® Helena Silva, “O Porto e a construcéo da cidaddemm: o caso do Hospital Geral de Santo Antéréoules
XVII-XIX),” Historia, Ciéncias, Saude — Manguinh@sparaitre).
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C'est pour cela que les bateaux avaient des notigietx.!” Beaucoup de vies ont été
confisquées durant ce transport dangereux et aventBar exemple, mon arriere-grand-pére a
péri dans un de ces voyages ; lors d’'une temgdéecté heurté par la chute du méat, est tombé a
'eau et a disparu dans le fleuve.

Avec la construction du chemin de fer, achevée887 lle transport en bateau a commencé
a se faire plus rare. Mais c’est surtout avec l@straction de barrages dans les années 1960 que
lesBarcos Rabelodisparaissent du Douro.

En arrivant a Gaia, les tonneaux étaient déchagyds vin stocké dans les chais (qu’on
appelle Caves). Selon la qualité du vin, il peut &nis dans des flts de chéne (d’environ
630 litres) ou dans des cuves de chéne (minimui@ORditres de vin). C'est dans ces grands
récipients que le vin vieillit doucement et attdatmaturité, dans ces caves fraiches et humides.
Ainsi, la fabrication des tonneaux, fats et cuvesgdalité est essentielle pour un bon vin et il
s’agit la aussi d’un métier spécialisé, dépendarntammerce du vin de Porto.

Quand le vin est arrivé a maturation, il peut @éis en bouteilles. Cela était alors fait par
des femmes, qui collaient également les étiqudiesuite, les bouteilles étaient placées dans des
caisses en bois pour étre exportées. La fabricaooes caisses faisait ainsi partie du cycle du
vin de Porto et constituait encore un métier spgéapour les hommes. On peut aussi citer la
production de bouchons de liege, dont le Portugakrcore aujourd’hui le premier producteur
mondial. Un autre exemple est la douane ; dansclarde la revue diiour du Mondele 1861,
'auteur mentionne gu’elle compte 327 employés. datre, on y apprend que Porto et Gaia
comptaient plus de 300 usines et 4500 travailléMterson 290). Méme si toutes les usines
n’étaient pas directement liees au commerce ducértaines bénéficiaient de son succes. C’est
par exemple le cas de l'usine de cordes et cordameasles bateaux, la plus importante de Porto
a la fin du XVllle siecle, qui employait plus de@personnes (Costa 232-33).

Conclusions

Malgré des moments difficiles et les crises quiitaversées, le vin de Porto a su évoluer au
fil du temps et s’adapter au monde actuel. La miéadon a considérablement modifié la
production et le commerce. Ce négoce n'est plusedas mains des familles, mais de grands
groupes internationaux qui doivent faire face a womcurrence d’autres vins liquoreux.
Toutefois, le vin de Porto reste encore une vitdeela région ; les revenus viennent d’ailleurs
aujourd’hui plus du tourisme notamment cenologique du vin lui-méme. En 2001, la région de
production viticole du Douro a été classée Patnmmaale 'Unesco. Cela a contribué a ce que de
nombreuseguintasinvestissent dans le tourisme rural, accueillantgxemple des touristes au
moment des vendanges pour faire la cueillette massi le foulage des raisins a I'ancienne.

Les croisieres sur le Douro ont augmenté et I'ofeadiversifie allant de la simple croisiére
d’'une heure dans urabelo traditionnel de transport du vin pour 10 euros &roisiére d’'une
semaine a 3000 euros a bord du luxueux bateau-Bpiéd of Chartwel] utilisé lors du jubilé de
la Reine Elisabeth Il a Londres en 2012. L'entrspriui gére ces croisieres va recruter cette
année encore plusieurs centaines d’employés, ce’gsti pas négligeable pour la région. Il est
egalement possible de remonter le Douro avec um drgapeur touristique sur la voie ferrée qui
a révolutionné le transport du vin de Porto.

Y Taylor's, A Histéria do Barco Rabelo e dos Rapidd®/03/2012. <http://taylor.pt/pt/noticias/hisetarco-
rabelo/> (consulté le 5 février 2013).
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Le centre historique de Porto, y compris les riglasDouro, est également patrimoine de
'Unesco, ce qui attire de nombreux touristesvisstent les chais qui sont ainsi progressivement
restaurés. Divers musées et expositions y ont blews portes pour faire connaitre la culture du
précieux nectar. Dans le cadre de la requalificatie cette zone, des chais désaffectés sont
transformés en hotels de luxe et spas viniquegpdtemoine viticole et I'offre d’hébergement
touristique dans la région ont permis a celle-abténir le prixWine Village of the Yeaen
201218 Le « triangle Douro-Porto-Gaia » et le vin de Bantinuent aujourd’hui encore & jouer
un réle essentiel en termes économiques et sop@wxtoute la région et ses habitants.
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